
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mini bouchée à la reine   0,60€ l’unité 
Mini bouchée aux escargots   0,65€ l’unité 
Mini boudin blanc    19,50€ / kg 
Mini boudin noir antillais   15,75€ / kg 
Saucisse cocktail     15,95€ / kg 
 

Petit canard en gelée    2,60€ l’unité 
Bouchée ris de veau    5,50€ l’unité 
 

Boudin blanc nature    13,30€ / kg 
Boudin blanc forestier    14,50€ / kg 
Boudin blanc ris de veau   18,75€ / kg 
Boudin blanc foie gras figue   20,10€ / kg 
Boudin blanc arlequin*    14,95€ / kg 
  * chair, chorizo, abricot, pistache  
Boudin blanc normand   14,95€ / kg 
Boudin noir aux pommes   10,50€ / kg 
 

Ballotine : 4,6,8 personnes :  
  Volaille     19,05€ / kg 
  Canard     20,70€ / kg 
 

Ballotine de suprême* : 
  Volaille   21,10€ / kg 
  Canard   22,05€ /kg 
     

      *Vente au détail tranchée ou  
         entière pour 8 personnes minimum sur commande 
 

 
Noix de Jambon fumée :  1 part = 2 tranches  
 

  Sauce Poivrade  
  Sauce Madère       5,00€ la part 
  Sauce Porto 
 
 

Filet mignon sauce périgourdine*     5,05€ la part 
   * 1 part = 2 tranches 
 
 

Rôti filet farci foie gras figue          22,55€ / kg 
   

Rôti filet à l’abricot      14,00€ / kg 

     

Rôti filet à l’ananas       14,00€ / kg 
    

Rôti filet au saumon fumé emmental      18,55€ / kg 

    

Rôti filet normand     15,65€ / kg 

 
 

Dodine de poulet*     19,70€ / kg 
    

Dodine de pintade*      21,95€ / kg 
  * Pour 6 à 8 personnes 

 
 

      Chapon       17,50€ /kg 
 

 
 
 
  



 

Un Festin 
De Noel 

 
 

A la ferme 
De peau 
De Leu 

 

Afin de mieux vous servir, 
nous vous remercions de bien vouloir passer  

vos commandes dans les temps. 
Date limite des commandes : 

Jusqu’au Vendredi 19 décembre 
 
 

02.35.09.81.00 
 

www.fermedepeaudeleu.com 

Horaires exceptionnels pendant les fêtes 
 

Le magasin sera ouvert 
 

   Vendredi 19 décembre : 9h à 12h30 et 14h à 19h 
    Samedi 20 décembre : 9h à 12h30 et 14h à 17h 

 

Mercredi 24 décembre : 9h  à  13h 
                        

 

http://www.fermedepeaudeleu.com/

